Bei McMax ist Hopfen
und Malz nicht verloren

HOBBYBRAUER
IN ALLMENDINGEN

Das beste Bier der Welt kommt
aus Allmendingen: davon sind :
die beiden Hobbybrauer Max
Sager und Mike McGarty iiber- : ¢
zeugt. Seit 2006 brauen die bei- } |
den unter dem Namen McMax i
zu Hause in der Kiiche ihre eige- :
nen Bierspezialititen mit viel :

Geduld und Liebe zum Detail.

Angefangen hat alles mit einem
Braukurs in Bern. Die beiden :

Allmendinger waren dermassen :

begeistert, dass sie, ausgeristet schiedlichste Biere, vom hellen

mit dem nétigen Know-how und Kélsch bis zum tiefschwarzen

: irischen Stout.
SO-""

viel Experimentierfreude,

Stolz der beiden McMax-Brauer.

Der Brauvorgang ist eine mehr- :

Garen. Nach rund einer Woche
kann das Bier in Flaschen abge-

chen Reifezeit genossen werden.
Bei McMax entstanden in den
letzten Jahren tiber 30 unter-

Die Bierspezialititen

,Babi's Chocolate

vor kleineren und grosseren

i Pannen gefeit. Schon der erste
i Versuch endete in einem Desas- :
fiillt und nach weiteren vier Wo- :

ter. Weil die Brauer das Garfass

i nicht richtig verschlossen, rann
: die klebrige Briihe iiber den Kii- :
i chenboden bis zur

Gebraut wird :
gleich loszogen, um eine Brau- ausschliesslich fiir den Eigenge- :

anlage zu kaufen. Mit ihr lassen Do oo e

sich SiC e Al TR beiden befreundet ist und bei

ter Bier herstellen, das kleine : einem Besuch jeweils mit einem !

Bijou ist dennoch der ganze D s Gt

Hausture :

o[0] i

und ruinierte den Parkettboden
i — Anfingerpech. Seither haben

die beiden McMax-Brauer un-
zdhlige Erfahrungen gesammelt,

i ihren Geschmackssinn trainiert,
i Rezepte ausprobiert und an ih-

rer Brautechnik gefeilt. Gerne

: tauschen sie sich mit befreunde-

i Da beide Brauer auch Katzen- : ten Hobbybrauern aus, etwa

: liebhaber sind, benennen sie ih- beim. Tht_mer ‘HoTnebr.ew Club,
stiindige Prozedur. Den Auftakt i re Bierkreationen meist nach : ™©*® o i

zu jedem Brautag im Hause Katzen.

; ; : ’ : kommen so zu klingenden Na-
McMax bildet jeweils eine ge- i “° y 4 8

: ! men wie
meinsame Tasse Tee am Mor- :

gen. Dann geht es ans Brauen: Orange“ oder ,Miezi's Kolsch®.

Die selbst zusammengestellte Zuerst standen naturlich die ei-

i Wenn Sie gerade nicht am Brau-
i en sind, arbeitet Max als Berufs-
i schullehrer und Mike fiihrt das
: kleine
conaXess GmbH. Max blickt zu-

und geschrotete Malzmischung : 8"¢" Sbsin el el

Kot S Liioht thif Wassas L ale; spater .wejtete sich der

in die kupferne Sudpfanne und Kreis auf die zahlreichen Stu- :

kochelt dort stundenlang vor Bl Mg anzen 8 G e n
i aus.

sich hin. Mit Hopfen wird der :
Sud zum Schluss aromatisiert. :
Hefe bringt die in ein Fass abge- :
fillte Wiirze schliesslich zum

Computerunternehmen

dem auf eine mehrjahrige politi-

sche Laufbahn zuriick, die ihn
i bis in den Thuner Stadtrat fiihr-

te. Die beiden wohnen nur ei-

nen Steinwurf voneinander ent-
Selbstverstandlich waren auch feljnt’ Max am S}olellbuhlweg und
die beiden Hobbybrauer nicht : Mike am Lontschenenweg.

Wer mehr tiber das wohl beste

¢ Allmendinger Bier der Welt und

seine beiden Brauer erfahren

i mochte, wird im Internet fiindig
i unter www.mcmax.ch.
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